CARTA
DEL
BISTROT #i15

in Via Stra Madonna, 15
all'interno del JUST HOTEL SARONNO

Aperto tutti i giorni
Mattina: 07:00 - 13:00
Cena: 17:00 - 24:00
(Cucina: 18:00 - 23:30)



Caffé Espresso

 caffé Espresso Doppio

Caffé decaffeinato
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Caffé corretto

Acqua Naturale 0.50L
Still water 0.50L

Acqua Frizzante 0.50L
Sparkling water.
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Desideri una bottiglia di vino?

Chiedi al nostro
staff!

Would you like a bottle
of wine?

Please ask our staff




Spritz

Aperol Spritz
Aperol, prosecco e soda

Campari Spritz
Campari, prosecco e soda

Sarti Spritz
Sarti Rosa, proseccoe soda

Hugo Spritz
Sciroppo ai fiori-di-:sambuco, menta,
pprosecco e soda

Limoncello Spritz
Limoncello, prosecco e soda

DiSaronno Spritz
DiSaronno, prosecco e soda

Cynar Spritz

Cynar, prosecco e soda

Mare Spritz
Batida de Coco, blue curacao,
pprosecco e soda
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Signature Cocktails

INGREDIENTI:

Tequila

Basil

Fresh Lime Juice
Sugar Syrup
Basil Salt




Signature Cocktails

Monique

INGREDIENTI:

Velvet DiSaronno -

Cointreau ’. » ’
] .
White Vermouth - - /

Fresh Orange Juice
Fresh Lime Juice




INGREDIENT!:

——

DiSqronn'o
Chinotto

‘sh Lime Juice
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Marco

Signature Co




Tequila, Cointreau e succo di lime

Daiquiri
Rum bianco
succo
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Cocktails

ALL TIME

Long Island Iced Tea
Vodka, rum bianco, gin, triple
sec, succo di lime, sciroppo di
zucchero e Coca Cola

Caipirinha
Cachacga, lime, zucchero di canna

Cuba Libre

Rum scuro, Coca Cola e succo di lime

Moscow Mule
Vodka, Ginger beer, succo di lime

Pifa Colada

Rum bianco, batida de coco, sciroppo di
cocco e succo d‘ananas

Mojito

Rum bianco, lime, menta, sciroppo di
zucchero e soda

Tequila Sunrise
Tequila, succo d’arancia e granatina

Whiskey e Cola
Whiskey e Coca Cola
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Birre in bottighia

Birra Analcolica (Alcohol-free Beer)
Poretti 4 Luppoli “L'Originale”
Poretti 6 Luppoli “Bock Rossa”
Poretti 9 Luppoli “American IPA”
Corona Extra

Franziskaner Weissbier

Messina Cristalli di Sale

Ichnusa Non Filtrata

50ci

(Bottled beers)
33cl 0% Vol.
33cl 5% Vol.
33cl 7% Vol.
33cl 5,9% Vol.
33cl 4,5% Vol.
50cli 5% Vol.
50cli 5% Vol.

5% Vol.

5.50

5.50

5.50

5.50

5.50

7.50

7.50

7.50




Alla spina (Draft beer)

20 cl - piccola (small) 3.50
40 cl - media (medium) 6
50 cl - grande (large) 7.50



I nosiriGin

1 CLASSICI

Bickens

40% Vol. | Morbido e classico, equilibrato

nel sapore.

Smooth and classic, well-balanced in flavor.

Tanqueray
43,1% Vol. | Classico e deciso, dominato dal
ginepro.

Classic and bold, driven by juniper.

Bulldog

40% Vol. | Secco e pulito, con un tocco speziato
Clean and dry, with a spicy twist

Hendrick'’s

44% \ol. | Fresco e floreale, con un infuso di
cetriolo e rosa.

Fresh and floreal, infused with cucumber and
rose.

Gin Mare

42,7% Vol. | Mediterraneo e aromatico, con olive
e rosmarino.

Mediterranean and aromatic, with olive and
rosemary notes.

Roku Gin

43% Vol. | Delicato e floreale, con note di yuzu, te
verde e una piacevole sfumatura speziata.
Delicate and floral, with notes of yuzu, green tea
and'a pleasant spicy hint.
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I nostri Gin

| RICERCATI

Nordes

40% Vol. | Fresco ed erbaceo, con note di frutta
bianca e fiori, delicate sfumature balsamiche e una
piacevole sapidita.

Fresh and herbal, with notes of white fruit and
flowers, delicate balsamic hints and a pleasant
savoury touch.

Professore Crocodile

450% Vol. | Fresco e morbido con delicate
sfumature di ai_ fiori di sambuco e pepe
giamaicano.

Fresh and smooth, with delicate hints of elderflower
and allspice.

Generous

44% Vol. | Fresco e aromatico, con note di agrumi,
mandarino, ginepro e delicate sfumature floreali.
Fresh and aromatic, with notes of citrus, mandarin,
juniper and delicate floral hints.

Generous Purple

44% Vol. | Intenso e strutturato, con pompelmo
rosa, pepe di Timut e una piacevole freschezza
agrumata.

Intense and structured, with pink grapefruit, Timut
pepper and a pleasant citrus freshness.

Professore Monsieur

43,7% Vol. | Elegante, secco e tradizionale, ricco di
note floreali e balsamiche

Elegant, dry and traditional, rich in floral and
balsamic notes.

Professore ‘A la Madame

429% -Vol. | Raffinato, intenso' e speziato con
piacevoli.note di cannella

Refined, intense_and spicy, with pleasant notes. of
cinnamon.

Bulldog Boldblack

47% Vol. | Intenso e moderno, dal carattere deciso,
con note speziate e sentori agrumati.

Intense and modern, with a bold character, spicy
notes and citrus hints.
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Ristoranie & Bisirol S

Scapegrace Black

41,6% Vol. | Mistérioso e, affascinante, con note di
frutta esotica, /sfumature floreali e un leggero
accento terroso. Leybacche di aronia regalano il
suo colore nero.

Mysterious and captivating, with notes of exotic
fruit, floral nuances and a subtle earthy touch.
Aronia berries create its striking black color.

CHIEDI AL NOSTRO STAFF!
POTREMMO AVERE QUALCHE ETICHETTA FUORI
CARTA

ASK US — WEMAY HAVE A FEW LABELS NOT
LISTED HERE.
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Whisky

Jack Daniel’s

Wild Turkey

Jameson Irish Whiskey

Caollla12yo

Grappe

Segnana Bianca
Segnana Barrique

Astoria Barrique
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L'UNICO CREAM LIQUEUR ;
_*INCONFONDIBILE GUSTO DI DISARONNO |

|

7% vol.  700mie A

SINCE 1525

THE WORLD’S FAVOURITE
ITALIAN LIQUEUR



Le pi

e p l Z Z e Le nostre basi* sono 100% italiane
Margherita (1,7) 9
Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Basilico, Olio EVO.

Tomato, Fiordilatte, Basil, EVO Oil.

Prosciutto e Funghi (1,7,12) 1

Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Prosciutto cotto, Funghi, Olio EVO.
Tomato, Fiordilatte, Ham, Mushrooms, EVO Oil.

Diavola (1,7,12) 1
Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Salame piccante, Olio EVO.
Tomato, Fiordilatte, Spicy salami, EVO Oil.

Ortolana (1,7) 11

Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Verdure Grigliate, Olio EVO.
Tomato, Fiordilatte, Grilled Vegetables, EVO Oil.

Focaccia (1) 7

Sale Maldon, Origano, Olio EVO.
Maldon salt, Oregano, EVO Oil.

Coperto €3 per persona
(applicato solo alle consumazioni food)

€3 cover charge per person (applied to food only)




L e in S al atO n e ‘Tutte le nostre insalatone sono servile accomopagnale da

focaccia*

La Caesar (1,7,10,12)

Insalata mista, filetti* di pollo, crostini di pane, scaglie di grana, salsa caesar.
Mixed salad, chicken fillets*, croutons, Grana cheese shavings, Caesar dressing.

La Nordica (4,7,8)
Insalata mista, salmone affumicato, edamame, olive taggiasche, scaglie di

mandorle, salsa yogurt.
Mixed salad, smoked salmon, edamame, Taggiasca olives, almond flakes, yogurt
dressing.

La Veggy (8)

Insalata mista, zucchine, olive taggiasche, mais, pomodori, cipolla rossa di

Tropeaq, NOCI.
Mixed salad, zucchini, Taggiasca olives, sweetcorn, tomatoes, Tropea red onion,
walnuts.

Da condividere!

Tagliere #15 (1,7,12)
Bresaola, Coppa, Salame, Prosciutto crudo, Grana, Brie, marmellata di

cipolle accompagnato da focaccia.
Bresaola, Coppa, Salami, Prosciutto Crudo, Grana cheese, Brie, onion jam,
served with focaccia.

Coperto €3 per persona
(applicato solo alle consumazioni food)

€3 cover charge per person (applied to food only)
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Allergeni

1) Cereali contenenti glutine

Cereals with gluten

2) Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products with them
3) Uova e prodotti a base di uova

Eggs and eggs products

4) Pesce e prodotti a base di pesce

Fish and fish product

5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and peanut products

6) Soia e prodotti a base di soia

Soy and soy products

7) Latte e prodotti a base di latte

Milk and milk products

(Allergens)

8) Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts

9) Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and celery products

10) Senape e prodotti a base di senape
Mustard and mustard-based products

11) Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
Sesame seeds and sesame products

12) Anidride solforosa e solfiti

Sulphur dioxide and sulphites

13) Lupini e prodotti a base di lupini

Lupins and lupin-based products

14) Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products with them

* Products or ingredients marked with an asterisk (*) are frozen or deep-frozen at origin by the producer, or blast-

chilled on site to ensure freshness and food safety.



	CARTA
	DEL
	BISTROT #15
	in Via Strà Madonna, 15
	all’interno del JUST HOTEL SARONNO
	Aperto tutti i giorni
	Mattina: 07:00 - 13:00

	Caffetteria
	(Cafeteria)
	Caffè Espresso
	Caffè Espresso Doppio
	Caffè decaffeinato
	Caffè corretto
	Caffè americano
	Cappuccino
	Caffè d’orzo o Ginseng piccolo
	Caffè d’orzo o Ginseng grande
	Caffè shakerato
	Caffè shakerato corretto
	Latte bianco
	Latte macchiato
	Cioccolata calda
	The ed infusi

	Acque minerali
	(Mineral waters)
	Acqua Naturale 0.50L
	Acqua Frizzante 0.50L
	Acqua Naturale 0.90L
	Acqua Frizzante 0.90L


	Succhi di frutta
	(Fruit juices)
	Pera (Pear)
	Pesca (Peach)
	Mela (Apple)
	Arancia (Orange)
	Ananas (Pineapple)


	Bibite
	(Soft drinks)
	Coca Cola
	Coca Cola Zero
	Fanta
	Sprite
	Lemonsoda
	Red Bull
	Chinotto
	The Freddo alla Pesca
	The Freddo al Limone


	Vini al Calice
	(Wines by the glass)
	Calice di Prosecco
	Sparkling Wine
	Calice di Vino Bianco
	White Wine


	Calice di Vino Rosato
	Rosé Wine

	Calice di Vino Rosso
	Red Wine
	Desideri una bottiglia di vino?
	Chiedi al nostro
	staff!



	Spritz
	Aperol Spritz
	Campari Spritz
	Sarti Spritz
	Hugo Spritz
	Sciroppo ai fiori di sambuco, menta, prosecco e soda

	Limoncello Spritz
	DiSaronno Spritz
	Cynar Spritz
	Mare Spritz

	Signature Cocktails
	Mexita Sour
	INGREDIENTI:

	Signature Cocktails
	Monique
	INGREDIENTI:

	Signature Cocktails
	1958
	INGREDIENTI:

	Signature Cocktails
	Marco
	INGREDIENTI:

	Cocktails
	PRE-DINNER
	Negroni
	Americano
	Campari, vermouth rosso, soda
	Sbagliato
	Garibaldi


	Margarita
	Tequila, Cointreau e succo di lime

	Daiquiri
	Rum bianco, sciroppo di zucchero e succo di lime



	Cocktails
	AFTER-DINNER
	Alexander
	Di Saronno Sour
	Espresso Martini


	Cocktails
	ALL TIME
	Long Island Iced Tea
	Vodka, rum bianco, gin, triple sec, succo di lime, sciroppo di zucchero e Coca Cola

	Caipirinha
	Cachaça, lime, zucchero di canna

	Cuba Libre
	Rum scuro, Coca Cola e succo di lime
	Moscow Mule


	Piña Colada
	Rum bianco, batida de coco, sciroppo di cocco e succo d’ananas

	Mojito
	Rum bianco, lime, menta, sciroppo di zucchero e soda

	Tequila Sunrise
	Tequila, succo d’arancia e granatina

	Whiskey e Cola
	Whiskey e Coca Cola



	Alla spina
	(Draft beer)
	20 cl - piccola (small)
	40 cl - media (medium)
	50 cl - grande (large)


	I nostri Gin
	I CLASSICI
	Bickens
	40% Vol. | Morbido e classico, equilibrato
	nel sapore.
	Smooth and classic, well-balanced in flavor.

	Tanqueray
	43,1% Vol. | Classico e deciso, dominato dal ginepro.
	Classic and bold, driven by juniper.
	Bulldog

	Hendrick’s
	44% Vol. | Fresco e floreale, con un infuso di cetriolo e rosa.
	Fresh and floreal, infused with cucumber and rose.

	Gin Mare
	42,7% Vol. | Mediterraneo e aromatico, con olive e rosmarino.
	Mediterranean and aromatic, with olive and rosemary notes.

	Roku Gin
	43% Vol. | Delicato e floreale, con note di yuzu, tè verde e una piacevole sfumatura speziata.
	Delicate and floral, with notes of yuzu, green tea and a pleasant spicy hint.




	I nostri Gin
	I RICERCATI
	Nordes
	Professore Crocodile
	Generous
	44% Vol. | Fresco e aromatico, con note di agrumi, mandarino, ginepro e delicate sfumature floreali.

	Generous Purple
	44% Vol. | Intenso e strutturato, con pompelmo rosa, pepe di Timut e una piacevole freschezza agrumata.

	Professore Monsieur
	Professore ‘A la Madame
	Bulldog Boldblack
	Scapegrace Black
	CHIEDI AL NOSTRO STAFF!
	POTREMMO AVERE QUALCHE ETICHETTA FUORI CARTA
	ASK US — WE MAY HAVE A FEW LABELS NOT LISTED HERE.



	Rum
	Cognac  e   Brandy
	Whisky
	Grappe
	Liquori, Amari e Distillati
	Averna
	Braulio
	Braulio Riserva 3Y
	Limoncello
	Montenegro
	Amaro del Capo
	Amaro del Capo “Red Hot”
	Jägermeister
	DiSaronno
	DiSaronno Velvet
	Ramazzotti
	Amaro Lucano
	Baileys
	Sambuca
	Cointreau
	Fernet Branca
	Fernet Branca Menta
	Tequila Espolon blanco
	Tequila Espolon reposado
	Pernod
	Martini bianco
	Martini Extra dry
	Cynar
	Vodka Sky
	Vermouth del Professore
	Kahlúa

	Le pizze
	Le nostre basi* sono 100% italiane
	Margherita (1,7)
	Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Basilico, Olio EVO.
	Tomato, Fiordilatte, Basil, EVO Oil.


	Prosciutto e Funghi (1,7,12)
	Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Prosciutto cotto, Funghi, Olio EVO.
	Tomato, Fiordilatte, Ham, Mushrooms, EVO Oil.


	Diavola (1,7,12)
	Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Salame piccante, Olio EVO.
	Tomato, Fiordilatte, Spicy salami, EVO Oil.


	Ortolana (1,7)
	Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Verdure Grigliate, Olio EVO.
	Tomato, Fiordilatte, Grilled Vegetables, EVO Oil.


	Focaccia (1)
	Sale Maldon, Origano, Olio EVO.
	Maldon salt, Oregano, EVO Oil.



	Le insalatone
	Tutte le nostre insalatone sono servite accomopagnate da focaccia*
	La Caesar  (1,7,10,12)
	Insalata mista, filetti* di pollo, crostini di pane, scaglie di grana, salsa caesar.
	Mixed salad, chicken fillets*, croutons, Grana cheese shavings, Caesar dressing.


	La Nordica (4,7,8)
	Insalata mista, salmone affumicato, edamame, olive taggiasche, scaglie di mandorle, salsa yogurt.
	Mixed salad, smoked salmon, edamame, Taggiasca olives, almond flakes, yogurt dressing.


	La Veggy (8)
	Insalata mista, zucchine, olive taggiasche, mais, pomodori, cipolla rossa di Tropea, noci.
	Mixed salad, zucchini, Taggiasca olives, sweetcorn, tomatoes, Tropea red onion, walnuts.


	Da condividere!
	Tagliere #15  (1,7,12)
	Bresaola, Coppa, Salame, Prosciutto crudo, Grana, Brie, marmellata di cipolle accompagnato da focaccia.
	Bresaola, Coppa, Salami, Prosciutto Crudo, Grana cheese, Brie, onion jam, served with focaccia.



	Allergeni
	(Allergens)
	* Products or ingredients marked with an asterisk (*) are frozen or deep-frozen at origin by the producer, or blast-chilled on site to ensure freshness and food safety.



